
Справка
по итогам проверки работы школьной столовой и качества продуктов

питания МБОУ <<Билярская СОШ>.

Щель проверки: анаJIиз работы школьной столовой (условия хранения прод}ктов питания, качество

имеющихся в наличии продуктов, соблюдение сроков их реализации, санитарное состояние

столовой).

Срок проверки: 10.03.2023.
КомиссиЯ 11о контрОлю качесТва rrитанИя в состаВе заместителrI директора rrо ВР Михйловой Е,В,,

родителей: Шlхляевой С.С., Мальцевой А.А,, Фаттаховой Е,А,
Проверкой установлено :

i. питание в школьной столовой IIредставлено первыми, вторыми и третьими блюдал,ли.

2. Питьевой режим организован.

З. Рацион питания соответствует примерному меню, процесс приготовления блюД организуетсЯ

в соответствии с технологической документацией, качество готовых блюд обеспечивается на

высокоМ уровне (внешне вьглrIдяТ эстетичесКи и вкуснО приготовлены).

4. Санитарное состояние столовой удовлетворительное, соответствуот санитарным нормам,

уборка обеденного зала проводится своевременно, посуда чистаJI.

5. В обеденном зале вывешено меню, в котором указано наименование бшод, вьIход

прод}ктов.
6. в столовой регулярно осуществляются: входноЙ контроль качества и безопаСностИ

постyпающего на пищеблок продовольственного сырья и пищевых IIродуктов.

7. Контроль качества и безопасности выrrускаемой гоiовоЙ тrродукции ежедIlевнО отмечается В

бракеражном журЕаJIе.

8. ЕжедневнО осуществЛяетсЯ контролЬ за соблюдеЕием условий и сроков хранения прод}ктов,

Продуктов с просроченным сроком реализации не вьUIвлено. Хранение продуктов

осуществJU{ется в соответствии с санитарньши нормами,

9. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы. МоющиХ срецстВ

достаточно. Все электроплиты исправны,*

1. ПроизводственЕаjI среда пищеблока (помещения, инвентарь и оборудование)

поддерживается В хорошем состоянии. Выполняются санитарно- эпидемиологические

меро11риятия. Территория пищеблока и столовой содержитсяв IIистоте, влажнаJI уборка
IIроводится нескодько раз в течение дня с добавлением дезинфицирующих средств,

8. Сотрудники столовой в чистой спецодежде, доброжелательны и внимательнЫ к детям.

9. Составлен и выполняется график родительского контроля качества питания в шкоJIьнои

столовой.
10. Записи журнаJIа родительского контроля свидетельствуют о хорошем качестве блюд.

Выводы и предложения:

1. Признать хорошей работу школьной столовой по организации питанияучащихся.

2. Организовать для рuЪоrrr"пов столовой дополнительный шкаф дпя хранения личньD( вещей

отдельно от рабочей одежды.

Прелседатель комиссии:
члены комиссии:

Михайлова Е.В. -Цiе#
Шухляева С.С ZZУ /-
Мальцева А.А. ,,{C',1-l-tt1, h.-

Фаттахова Е.А. €Quo,-ro | '
Справка подготовлена дJUI рассмотрения на совещании rrри директоре,
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